
3 formules dès 25 € du mercredi 17/12 au samedi 20/12, le midi 

Réservation souhaitée au 056/ 33 22 07 

Terrine de canard et foie gras 
pistache et glace aux champignons des bois 

 
OU                                                                                                      

 
Velouté de châtaigne, chantilly au lard      

tuile de saison  

Notre lunch de la semaine 

De nouvelles suggestions chaque semaine,  
servies tous les midis, sauf  dimanche. 

Plat et dessert à 25 € 
Entrée et plat à 29 € 

Entrée, plat, dessert à 35 €

Forêt noire revisitée 
 

OU  
 

Pomme rouge pochée, mousse pain d’épices      
sauce clémentine, glace au miel 

     Burger de sanglier, oignons confits      
·  mayonnaise de moutarde 

    
OU  

 
Raie au beurre de câpres 

mousseline de pomme de terre


