
Aperitief : een glas Petnat, natuurlijk bruisend
Macaron met foie gras en confituur van aardbeien en frambozen

Cuvée Zilveroogje
Ceviche van dorade, blokjes schelvis, zoetzure sorbet   

Cuvée Atalanta
Kortgebakken kalfsvlees, potloodprei, krokantje van langoustine, livarotcrème

Cuvée Casu  
Magret van eend en gebakken foie gras, compote van rood fruit, aardappelwafeltjes  

Oranjetipje 
Aardbeien in verschillende texturen, geserveerd met basilicumsorbet

Degustatie menuDegustatie menu
van Belgische wijnen van domein D’Hellekapelle van Belgische wijnen van domein D’Hellekapelle 

Gepresenteerd door Bjorn en Doriane, van B&D Dégustations  

Vrijdag 9 mei 2025

Het gastronomisch BIB menu en de kaart blijven beschikbaar

Menu zonder drankjes : 59 €
+40 € voor een verfijnde wijnpairing met een glas Petnat, 

een amuze en vier zorgvuldig geselecteerde wijnen.

Gelieve « degustatiemenu » 
te vermelden bij uw reservatie
Aankomst gewenst om 19u30

243 bd des alliés,  7700 Moeskroen
 Reservaties :  056 33 22 07

Meer info over het domein op  : www.dhellekapelle.be


